MEZZALUNA

TRATTORIA

TUTTO E FATTO IN CASA
CON AMORE 9




MENU PRESTO

15,.50€

ARANCINI SICILIANI
3 arancini de 90g, accompagnés d’une salade verte

Parfums selon sélection du moment. Arancino supplémentaire +3€
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DESSERT
Tiramist / Panna Cotta

Menu fixe

MENU MEZZALUNA

17,90€

PASTA FRESCA DEL GIORNO
ou

INSALATA DI STAGIONE
ou

PIZZA NAPOLETANA ou % PIZZA ' SALADE
Jambon / Diable / Speck / 3 Fromages / Chévre Miel / Gorgonzola / Légumes

Autres pizzas +2€ / Ingrédient supplémentaire +1€
Burrata 125g +4€ / Petite salade +3,50€
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DESSERT
Au choix dans la carte / Limone e Limoncello +1€ / Amarena e Ratafia +1£

MENU TRATTORIA

A PARTIR DE 25,90€

Un déjeuner d’équipe, un repas avec des clients ou simplement une belle
tablée entre collegues ? Nous vous proposons le menu Trattoria :

Entrée : produits italiens a la coupe de notre épicerie fine
Plat : un plat a choisir parmi une sélection signature - escalope
milanaise, pAtes aux coques, veau saltimbocca, etc. Nous consulter
Dessert : au choix dans note carte
Pain : notre foccacia maison

Digestif

~

A réserver 4 jours a 1’avance. Minimum 4 personnes.




MEZZALUNA TRATTORIA

Anlipasts

LES PRODUITS BRUTS DE NOS PRODUCTEURS ITALIENS, ACCOMPAGNES DE FOCACCIA MAISON,
A PARTAGER OU PAS ! ;)

SELEZIONE DI SALUMI | 8€

Sélection de charcuteries fines, en direct d’Italie

MORTADELLA AL PISTACCHIO | 6€
Chiffonnade de mortadelle aux éclats de pistache. E basta cosi

PROSCIUTTO DOP 24 MESI | 7€
Jambon cru DOP San Daniele ou Parme selon arrivage, fondant a souhait

BRESAOLA DE BOEUF PUNTA D’ANCA | 9€
Noix de beuf séchée, filet d'huile d'olive au pesto

BURRATA DI PUGLIA () | 6€
Burrata crémeuse de 125g, filet d’huile d’olive au pesto

ARANCINI SICILIANI (9) | 7€
Deux arancini de 90g. Parfums selon sélection du moment

DEGUSTAZIONE DI VERDURE (%) | 7€
Légumes marinés et légumes grillés de saison

Taglione
PLANCHES A PARTAGER DE NOS PRODUITS ITALIENS. AVEC NOTRE FOCACCIA MAISON

TAGLIERE MISTO | 25€

Planche a partager de charcuteries, antipasti, mozza fior di latte. Mamma mia !

TAGLIERE DI SALUMI | 20€
Planche a partager de charcuteries

TAGLIERE TARTUFATO | 22€
Planche a partager de fromage truffé et charcuterie truffée du moment

Frsalata

INSALATA DI STAGIONE @ | 14,90€

Grande salade de saison, légumes grillés du moment, légumes marinés, fromage,
charcuterie. Disponible en version végétarienne

Prix nets, service compris. N'hésitez pas & nous communiquer vos allergies. () Végétarien



MEZZALUNA TRATTORIA
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PATES FRAICHES FAITES MAISON PAR LA CHEFFE

PASTA FRESCA DEL GIORNO () | 12,90€ A 14,90€

Pates maison du jour. Propositions qui changent au gré des saisons

PASTA ALLA PUTTANESCA | 15,90€

Pates maison, sauce de tomates San Marzano, olives Taggiasche, créme d’anchois
cépres et ail. Avec parmesan OU & la Sicilienne avec du "Pane Grattugiato"
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PATE A PIZZA FAITE MAISON A PARTIR DE FARINES ITALIENNES
ETALAGE A LA MAIN, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PINCEE D’ORIGANO

PIZZA NAPOLETANA &)

Pizza entiére. Sauce tomate ou créme fraiche

MARGHERITA @ mozzarella fior di latte 10,90€
JAMBON jambon blanc de 1’Adige, mozzarella fior di latte 13,90€
PIEMONTAISE jambon blanc de 1’Adige, champignons du Piémont, fior di latte 15,00€
3 FROMAGES @ gorgonzola DOP, scamorza fumée, fior di latte 14,50€
4 FROMAGES @ gorgonzola DOP, taleggio DOP, scamorza fumée, fior di latte 15,50€
CGORGONZOLA @ gorgonzola DOP, oignons, mozzarella fior di latte 14,50€
CHEVRE MIEL () chévre, miel, mozzarella fior di latte 14, 50€
PESTO @ chévre, pesto, tomates séchées confites, fior di latte 15,50€
LEGUMES () légumes de saison, mozzarella fior di latte 14 50€
DIABRLE ventricina piccante, mozzarella fior di latte 13.90€
SPECK speck délicatement fumé, mozzarella fior di latte 14, 50€
PANCETTA pancetta arrotolata poivrée, parmigiano DOP, fior di latte 15,00€
SALUMERIA sélection de charcuteries fines italiennes, fior di latte 15.,00€
SICILIENNE anchois, cépres, mozzarella fior di latte 15.00€
SAUMON saumon fumé, un légume de saison, mozzarella fior di latte 16,00€
TRATTORIA selon 1'envie du pizzaiolo ;) 16,50€
TARTUFATA charcuterie truffée, créme de balsamique, fior di latte 16,90€

** Nos pizzas peuvent étre servies en format moitié pizza, moitié salade +1€ **

Ingrédient supplémentaire +1€ / Burrata 125g +4€

CALZONE | 16,90€

Sauce tomate, mozza fior di latte, jambon blanc de 1’Adige, euf plein air

Prix nets, service compris. N'hésitez pas & nous communiquer vos allergies. () Végétarien




MEZZALUNA TRATTORIA

Fonmagqi
SELEZIONE DI 3 FORMAGGI | 7,50€

Sélection de 3 fromages italiens, accompagnés de focaccia maison

Dotei

ECOUTEZ CE DONT VOTRE PALAIS A ENVIE

TIRAMISU TRADIZIONALE | 6,50€

Le grand classique, au café Vergnano, avec sa touche d’amaretto

PANNA COTTA ALLA PIEMONTESE | 6,50€

L’authentique panna cotta, aromatisée a la vanille. Coulis au choix

GELATO O SORBETTO ARTIGIANALE | 6€

Glace artisanale ou sorbet artisanal, 2 boules. Parfums au choix

DOLCE DEL GIORNO | 6,90€

Le dessert du jour. Proposition du moment disponible sur les ardoises

AFFOGATO AL CAFFE | 6.90€
Espresso tout chaud, glace vanille artisanale, coulis noisettes du Piémont

AMARENA E RATAFIA | 8€
2 boules de glace amarena artisanale, ratafia d’amarena

LIMONE E LIMONCELLO | 8€
2 boules de sorbet citron artisanal, limoncello

MENU BAMBINO | 11€
Petite pasta au jambon blanc de 1’Adige. Créme / Sauce tomate
ou

Pizza enfant au choix. Margherita / Jambon / 4 Fromages

+ Glace artisanale ou sorbet artisanal, 2 boules au choix

Prix nets, service compris. N'hésitez pas & nous communiquer vos allergies. () Végétarien



